
品種 

アルコール 

生産地 

熟成 

カベルネソーヴィニヨン 

13.5% 

カンパーニャ 

オーク樽 

 

 
テイスティング 

外観 

香り 

適温 

料理 

説明 

バイオレット 

カシス、スミレ、スパイスetc… 

16-18℃ 

ジビエ、熟成肉のローストetc… 

ライーゼスとは“ルーツ”の意味。完熟したブドウが育ち、優れた 

ワイン造りに適している土地として知られるカンパーニャで栽培 

されたカベルネソーヴィニヨン種を100％使用し、8ヶ月間フレンチ

オークで熟成。 

 深く輝きのあるバイオレットカラーで、スミレの華やかな香りと 

カシスやプラム、アーモンドやスパイスのニュアンスが絶妙の 

バランスで、リッチな果実味が長い余韻を醸し出しています。 

ワイナリー 

 

商品名 

カーサ ヴァルドゥーガ 

 

ライーゼス・プレミアム・カベルネソーヴィニヨン 

受賞歴 

Bacchus International Wine Competition – Spain＿＿Gold  

Concours Mondial de Bruxelles – BelgiumGold＿＿Gold 

その他多数 


