
一次蒸留後の二次蒸留には、ブランデーやグラッパなどの香りの要素を大切にする蒸留
酒に用いられるヨーロッパ製の蒸留器を使用しています。
丁寧に加熱、気化させることで、今までの蒸留器では表現出来なかったタイ米特有の軽
やかに花開くフルーティーな香りと、甘みある豊かな風味が凝縮されていながら、限り
なく澄みきった飲み口に仕上がっています。

Kao Carat(300ml)
カオ　キャラット(300ml) ￥
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